RIBEIRO SANTO
RESERVA

REGIAO | Do e Lafdes
TIPO | Tinto
ENOLOGO | Carlos Lucas

CASTAS
Alfrocheiro, Tinta Roriz e Touriga Nacional

VINIFICACAO

Vindima manual. Desengace total. Maceracdo de 24h a baixa temperatura
antes de iniciar a fermentacao alcodlica em depdsitos de inox. Remontagens
suaves para extracao de cor e aromas. Trasfega para barricas novas e
usadas de carvalho francés de 500L, durante 9 meses, previamente
utilizadas na fermentacao de vinho branco

NOTAS DE PROVA

Cor rubi de média concentracao. Aroma de fruta preta e algumas
especiarias, como pimenta preta. Um vinho fresco e elegante, com estrutura
e fim de boca expressivo e com boa persisténcia. Equilibrio entre a
influéncia da barrica e a acidez. Combina na perfeicdo com carne assada,
pratos com frutos secos, cogumelos e queijos suaves.

SERVIR / DESFRUTAR
Combina na perfeicao com carne assada, pratos com frutos secos, b
cogumelos e queijos suaves.

INFORMACOES TECNICAS RIB[_[ RO SANTO

Alcool: 13,5% vol | Acidez Total: 5,6 g/L | pH: < 3,7 | Acucares Totais: : _.
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VINHOS WINES
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