ATAIDE SEMEDO CUVEE BRUTO

REGIAO | Bairrada/Beiras
TIPO | Espumante

CASTAS
Bical, Cerceal, Chardonnay e Pinot Noir

VINIFICACAO
Prensagem suave das uvas. Vinificacdo em cubas inox a temperatura de
17/18°C. Lotacdo, preparacao e tiragem do vinho base na primavera de

2017 com 22 fermentacdo em garrafa a temperatura de 15/16°C durante
45/60 dias.

ESTAGIO
Estdgio em cave 18 meses.
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NOTAS DE PROVA
No nariz denotam-se os citrinos, leve levedura e maca verde. Na boca a

bolha é suave, sedosa e crémant. Acidez viva bem integrada, final longo e
harmonioso.
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SERVIR / DESFRUTAR
Appetizers, peixes, carnes mariscos e sobremesas.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 12,5%

BAIRRADA
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