RIBEIRO SANTO

REGIAO | D3o e Lafées
TIPO | Tinto
ENOLOGO | Carlos Lucas

CASTAS
Alfrocheiro, Tinta Roriz e Touriga Nacional

VINIFICACAO

Desengace total. Fermentacao em cubas de inox com maceracao
prolongada e remontagens suaves para extracao de cor e aromas.
Decantacao natural em cubas de inox e ligeira filtracao antes do
engarrafamento.

ESTAGIO
Depositos Inox

NOTAS DE PROVA

Cor rubi de média concentracao. Aroma de frutos vermelhos e algumas
especiarias, com o pimenta preta.

Um vinho fresco e jovem, fiel a regido, com estrutura e fim de boca
expressivo. Um vinho versatil, facil de beber em qualquer ocasido.

SERVIR / DESFRUTAR
Combina na perfeicdo com carne assada, pratos com frutos secos,
cogumelos e queijos suaves

==
INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 13% vol | Acidez Total: 5,8 g/L | pH: 3,6 | Acucares Totais: RIBEIRO SANTO
1,7g/L o
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