QUINTA DO CONVENTO

REGIAO | Porto e Douro
TIPO | Branco
ENOLOGO | Diogo Lopes & Maria Susete Melo

CASTAS
Arinto, Cercial, Gouveio, Vinhas Velhas e Viosinho

O VINHO

Clima - Mediterranico

Solos - Xisto e Granito

Castas - 30% Viosinho, 25% Vinhas Velhas, 20% Cercial, 15% Arinto e 10%
Gouveio

Idade Média das Vinhas - 20 Anos

VINIFICACAO

Vindima manual para caixas de 18kg. Desengace total, esmagamento leve
seguido de prensagem e decantagao a baixas temperaturas. Fermentagao
alcodlica em barricas de carvalho francés e cubas de inox com controlo de
temperatura.

ESTAGIO
Estdgio durante 9 meses com batonnage.

NOTAS DE PROVA QUINTA DO
Vinho de cor citrina com aromas de fruta branca, flor de laranjeira e pedra

molhada. Revela-se intenso na boca, com uma acidez crocante e um final CONVENTO

longo.

DOURO
. 3 G115
INFORMACOES TECNICAS

Alcool: 11,5% | Acidez Total: 7,1 g/L (4c. tartérico) | pH: 3,08

ERANCDO 2000 WHITL

PREMIOS
Prata/91 pts International Wine Challenge
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