QUINTA DO PINTO
SAUVIGNON BLANC

REGIAO | Lisboa/Bucelas/Colares
TIPO | Branco 1 T

CASTAS
Sauvignon Blanc

O VINHO

A Casta Sauvignon Blanc expressa neste terroir todo o poténcial aromatico e
exuberancia que lhe é caracteristica. As qualidades préprias, este vinho
acresce ainda uma cremosidade Unica reconhecida nos vinhos brancos da
Quinta do Pinto. Da arte de saber esperar pela maturacao adequada desta
casta, emerge este vinho que alia em perfeicao, um aroma exuberante e
rico a um palato distinto e irreverente.

VINIFICACAO

Cuidada gestdo da vegetacdo para optimizacao do potencial aromatico da
uva. Maceracao pré-fermentativa a frio durante 24H, com posterior
prensagem, seguida de decantacao a frio durante 3 dias. Fermenta¢do em
cubas de cimento com onde estagiou até ao engarrafamento.

QUINTA DO

PINTO

NOTAS DE PROVA

cor: Citrina brilhante

aroma: muito intenso e elegante, conjuga de forma harmoniosa, delicados
apontamentos de maracuja com notas exuberantes de espargos verdes e
relva cortada.

boca: Intenso e pleno de vivacidade, onde se destacam as notas de
espargos verdes aliadas a um final de boca ligeiramente tropical. Varidvel
com a temperatura de prova, devido ao estilo de vinificagao.

SAUVIGNON
BLANC

SERVIR / DESFRUTAR
a copo! peixe grelhado, marisco variado, saladas, comida italiana e sushi.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 13,5 % | Acidez Total: 7,4 g/I | pH: 3,31 | Acucares Totais: < 1,5
g/lL
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